Nowa Ruda, dnia 22.08.2016r.

NR GOPS.271.2.2016

ZAPYTANIE OFERTOWE
o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej kwoty 30 000 EURO

Zamawiajacy: Gmina Nowa Ruda - Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Nowej Rudzie
57-402 Nowa Ruda, ul. Klodzka 27, Tel. 74 872 45 72, fax. 74 872 90 17

Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej z siedziba w Nowej Rudzie przy ul. Klodzkiej 27
ZAPRASZA
do sktadania ofert cenowych na wykonanie zadania pn. :

»Przygotowanie i wydanie obiadow dla dzieci, mlodziezy i os6b dorostych w Publicznym
Gimnazjum im. Noblistow Polskich w Jugowie oraz przygotowanie i dostawa obiadow dla
dzieci i mlodziezy do Zespolu Szkol Nr 2 w Ludwikowicach Klodzkich oraz dla dorostych w
Ludwikowicach Klodzkich w okresie od 01.09.2016 r. do 31.12.2016r.”

Warto$¢ przedmiotowego zamowienia jest mniejsza od wyrazonej w ztotych rdownowartosci kwoty
30 000 euro, w zwigzku z powyzszym do niniejszego zapytania nie znajdujg zastosowania przepisy
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych ( Dz. U. z 2015 r., poz. 2164

Z pozn. zm.)

I. Tytul zamowienia:

,»Przygotowanie 1 wydanie obiadéw dla dzieci, mtodziezy 1 0s6b dorostych w Publicznym Gimnazjum
im. Noblistow Polskich w Jugowie oraz przygotowanie i dostawa obiadow dla dzieci 1 mlodziezy do
Zespotu Szkot Nr 2 w Ludwikowicach Klodzkich oraz dla dorostych w Ludwikowicach
Ktodzkich w okresie od 01.09.2016 r. do 31.12.2016r.”

I1. Opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest wykonywanie nizej wymienionej ustugi w okresie od

01.09.2016r. do 31.12.2016r.:

1) przygotowanie 1 wydanie obiadéw dwudaniowych dla ucznidéw Publicznego Gimnazjum im.
Noblistow Polskich w Jugowie i 0s6b dorostych,

2) przygotowanie i dostawa obiadow dwudaniowych dla uczniow Zespotu Szkot Nr 2
w Ludwikowicach Ktodzkich,

3) przygotowanie 1 wydanie obiadow dwudaniowych dla osob dorostych w Ludwikowicach
Ktodzkich .

Szacunkowa liczba obiadow :
- okoto 60 obiadow dziennie w Ludwikowicach Klodzkich ,
- okoto 30 obiadéw dziennie w Jugowie.

Zamawiajacy zastrzega, iz podana ilo$¢ obiadow w okresie obowigzywania umowy ma charakter
szacunkowy 1 nie stanowi dla Zamawiajacego zobowigzania do zakupu positkOw w podanej ilosci.
Ilo$¢ positkoéw uzalezniona jest od ilosci uczniéw i1 dorostych faktycznie korzystajacych z positkow.
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2. Kody CPV zamoéwienia :

przygotowywanie positkoéw —55321000-6
dowozenie positkow — 55520000-1

ustugi dostarczania positkéw do szkot — 5552400-9
ushlugi gotowania positkow - 55322000-3

3. Dozywianie odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie od

1 wrzesnia 2016 roku do 31 grudnia 2016 r. z uwzglednieniem przerw w nauce (przerwy
$wigteczne, inne wskazane przez Zamawiajacego lub dyrekcje placowek oswiatowych).

4. Temperatura dostarczanych obiadéw nie moze by¢ nizsza niz 63 °C.

5. Forma positkow: obiad (zupa + drugie danie i kompot)

6. Wymagania zamawiajacego wobec wykonawcy w zakresie przygotowywania obiadow :

Wartos¢ kaloryczna obiadow : 1000 - 1100 kcal

Zupy:

przygotowywane na wywarze migsnym z duzg iloScia warzyw, np. jarzynowa, pomidorowa,
kalafiorowa, fasolowa, grochdéwka, barszcz biaty, barszcz czerwony, zurek itp. — 450 g,

II dania :

IT dania winny sktada¢ si¢ z 3 rodzajow produktow :

1/ produktéw biatkowych pochodzenia zwierzecego (zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ stosowania
zamiennikow, np. jaj, serow, ryb)

2/ produktow objetosciowych (ziemniaki, kasze, makaron, ryz)

3/ produktéw owocowo-warzywnych, z uwzglednieniem warzyw i owocOw surowych.

Obiady winny zawierac :

1/ biatko — ok. 10-20%

2/ weglowodany — 0k.50-55 % ,
3/ thuszcze — 0k.30-35 %.

Obiady muszg spetnia¢ nastepujace warunki:

- jeden raz w tygodniu obiady z ryba: ryba — 150g, dodatek w postaci ziemniakow, kaszy, ryzu lub
makaronu — 150g 1 suréwek lub jarzyn gotowanych — 100g,

- dwa razy w tygodniu obiady bezmigsne: nalesniki z serem lub konfitura, kopytka w sosie, pierogi,
pyzy, racuchy, krokiety, dania z makaronem, krokiety, gotabki- 400 g

- dwa razy w tygodniu obiady migsne: udko z kurczaka, kotlet schabowy, kotlet z fileta z indyka lub
kurczaka , kotlet mielony, gulasz migsny — 150g, dodatek w postaci ziemniakow, kaszy, ryzu lub
makaronu — 150g 1 suréwek lub jarzyn gotowanych — 100g,

- powinny by¢ urozmaicone i o wysokiej jakosci odzywczej,

- positki muszg posiada¢ warto$¢ energetyczng zgodng z normg zywieniowa, musza by¢
sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej 1 sanitarnej dla Zywienia zbiorowego ( wg
Systemu Analizy Zagrozen 1 Krytycznych punktow kontroli HACCP).Positki pod wzglgdem
technologii wykonania i jakosci muszg spelnia¢ normy okre§lone przez Instytut Zywnosci

i Zywienia Dzieci i Mtodziezy. Musza by¢ wykonane ze §wiezych artykulow spozywczych
posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do spozycia.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych positki zarowno
pod wzgledem higienicznym jak i1 kalorycznym. Positki powinny by¢ przygotowane

z komponentow zakupionych przez Wykonawce. Do przygotowania positkow nalezy uzywac
produktow wysokiej jakosci 1 zawsze $wiezych, nabytych w Zrodtach dziatajacych zgodnie

z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi. Nalezy uwzgledni¢ wartos¢ kaloryczng i odzywcza dla
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dzieci w wieku szkolnym i 0séb dorostych uzgodnione z dietetykiem. Wyklucza si¢ positki na bazie
Fastfood.

Wskazane jest zapewnienie korzystajacym z dozywiania sezonowych owocow.

Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania w przygotowywanych positkach potproduktow sojowych 1
ziemniakéw w formie gotowego puree.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci zwigkszania przez wykonawce kaloryczno$ci positku
poprzez stosowanie zwickszonych porcji produktow objetosciowych /np. ziemniaki, pieczywo/.

I1I. Szczegolowy zakres zadania
1. Dostawy obiadéw odbywac¢ si¢ beda od poniedziatku piatku, jeden raz dziennie, w okresie od
1 wrzesnia 2016 r. do 31 grudnia 2016r. z uwzglednieniem przerw w nauce (przerwy $wiateczne,
inne wskazane przez Zamawiajacego lub dyrekcje placowek oswiatowych).
2. Cena dostarczanych obiadéw bedzie niezmienna przez caly okres wykonania zaméwienia.
3. Ilo$¢ obiadow jest orientacyjna i moze ulec zmianie w zalezno$ci od potrzeb Zamawiajgcego.
Konkretna ilo§¢ obiadéw, ktére beda dostarczane w danym dniu bedzie zamawiana z 24 godzinnym
wyprzedzeniem (telefonicznie lub na pismie).
4. Zamawiajacy nie poniesie zadnych konsekwencji w zwiazku ze zmniejszeniem iloSci
zaplanowanych obiaddw.
5. Obiady winny by¢ dostarczane miedzy godz.11:00 a 13:00
6. Przygotowywanie obiadow ma odbywac si¢ zgodnie z zasadami HACCP w kuchni w budynku
Publicznego Gimnazjum im. Noblistow Polskich w Jugowie, natomiast wydawanie positkéw ma
odbywac¢ si¢ w stotdéwce Publicznego Gimnazjum im. Noblistow Polskich w Jugowie (dla dzieci,
mtodziezy i 0s6b dorostych) oraz w stotdéwce Zespotu Szkot Nr 2 w Ludwikowicach Ktodzkich (dla
dzieci i mtodziezy). Zamawiajacy zapewnia wykonawcy dostep do ww. pomieszczen.
7. Wykonawca zapewnia we wlasnym zakresie punkt wydawania positkow dla oséb dorostych
w Ludwikowicach Ktodzkich .
8. Termosy z positkami dostarczane beda do Zespotu Szkot Nr 2 w Ludwikowicach Ktodzkich przez
Wykonawce bezposrednio do pomieszczenia, w ktérym beda one porcjowane.
9. Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow. Wykonawca
zadba o czysto$¢ pojemnikow, w ktorych odbywac si¢ bedzie transport positkoéw. Oferowana przez
Wykonawce cena ma zawiera¢ w sobie wszystkie nosniki kosztow, w tym roOwniez transport w
okresie wykonania zamdwienia.
10. Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek zywnos$ciowych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
11. Obiady majg by¢ wydawane na zastawie stotowej bedacej w dyspozycji Zespotu Szkét Nr 2
w Ludwikowicach Ktodzkich oraz Publicznego Gimnazjum im. Noblistéw Polskich w Jugowie — dla
uczniow w/w szkot oraz dla osob dorostych w jednorazowych pojemnikach posiadajacych atest i
certyfikat zezwalajacy na kontakt pojemnikoéw z zywnoscia.
12. Wykonawca bedzie przekazywal zamawiajagcemu jadlospis miesigczny z tygodniowym
wyprzedzeniem. Jadtospis winien zawiera¢ gramaturg¢ wszystkich produktow sktadajacych si¢ na
konkretny positek. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkéw w ciggu jednego tygodnia.
Jadlospisy winny by¢ zatwierdzone i podpisane imieniem 1 nazwiskiem przez dietetyka
posiadajacego odpowiednie uprawnienia.
13. Porcjowaniem i wydawaniem positkéw zajmowac si¢ bedzie wykonawca.
14. Wykonawca w ramach §wiadczonych uslug zobowigzany jest do wspotpracy z dyrektorami
placowek oswiatowych 1 Kierownikiem GOPS w Nowej Rudzie.

15. Wykonawca jest zobowigzany do uwzglednienia w ofercie wszystkich kosztow zwigzanych
z realizacjg zamowienia.

16. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne szkody wyrzadzone przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamdwienia.



IV. Warunki udzialu w postepowaniu wraz z ich opisem oraz oswiadczenia i dokumenty, jakie
maja dostarczy¢ Wykonawcy w celu potwierdzenia spelnienia warunkéw udziahu w
postepowaniu.

O udzielenie zamdwienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy :
1) sguprawnieni do wykonywania dziatalno$ci bedgcej przedmiotem zamowienia,
2) posiadaja doswiadczenie w zakresie realizacji co najmniej 1 ushugi, ktorej zakres obejmowat
przygotowanie, dowozenie i wydawanie positkow dla co najmniej 50 oséb w okresie
2013-2016 .

Uwaga : Na potwierdzenie spelnienia tego warunku Wykonawca ma przedstawi¢ wykaz
zrealizowanej co najmniej 1 ustugi wraz z podaniem:

a/ wartosci,

b/ przedmiotu zamdwienia,

¢/ dat wykonania (od-do),

d/ podmiotu, na rzecz ktdrego ustugi zostaty wykonane,
e/ miejsca wykonania zamowienia.

3) posiadajg aktualng decyzje Panstwowego Inspektoratu Sanitarnego o dopuszczeniu zaktadu
do prowadzenia dziatalno$ci w zakresie: produkcji i obrotu zywnoscig oraz dostarczanie
zywnosci dla odbiorcoOw zewngtrznych (catering),

4) dysponuja srodkami transportu do przewozu zywnosci .
5) zatrudniaja minimum 2 osoby do przygotowania i transportu positkow.

Uwaga: Wykonawca ma przedstawi¢ wykaz srodkow transportu do przewozu zywnosci, ktérymi
bedzie dysponowat w okresie realizacji zamowienia oraz wykaz osob, ktoérymi bedzie postugiwat sie
przy wykonaniu przedmiotu zamowienia.

V. Termin i miejsce wykonania zamowienia:

Publiczne Gimnazjum im. Noblistow Polskich w Jugowie, Zespot Szkot Nr 2 w Ludwikowicach
Ktodzkich oraz punkt wskazany przez Wykonawce we wlasnym zakresie w Ludwikowicach
Ktodzkich w terminie od dnia 1 wrze$nia 2016 roku do 31 grudnia 2016 roku.

VI. Rodzaje i opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze oferty

1. Wykonawca przedstawi w ofercie cene calkowita brutto, cene calkowita netto . kwote VAT
obejmujaca calos¢ przedmiotu zamowienia, podajac _je w zapisie liczbowym i slownie oraz cen¢
jednostkowa brutto, netto oraz kwote VAT podajac je w zapisie liczbowym i stownie, zgodnie z
wzorem oferty.

Cena ofertowa musi zawiera¢ wszystkie koszty zwiazane z realizacja zadania, w tym podatek VAT w
ustawowej wysokosci, a takze inne koszty niezbedne do zrealizowania pelnego zakresu zamowienia.
Cena oferty ma by¢ wyrazona w PLN zgodnie z polskim systemem ptatniczym, z
doktadnos$cig o drugiego miejsca po przecinku.

2. Na oceng oferty sktada si¢ :
1/ cena netto + obowiazujaca stawka VAT ,
2/ pozytywne referencje za jako$¢ positkow.

3. Zamawiajacy wymaga, by Wykonawca przedstawit co najmniej jedne pozytywne referencje za
jako$¢ dostarczanych positkow.
4. Ztozone oferty oceniane beda wedlug nastepujacych kryteriow



1/ cena netto + obowigzujaca stawka VAT - waga kryterium — 95 %
2/ pozytywne referencje za wykonanie podobnej ustugi, jak ustuga bedaca przedmiotem zamowienia,
w tym za jako$¢ dostarczanych positkow — waga kryterium -5%

5. Sposéb oceny ofert Zamawiajacy ustalit nastepujaco :

- ofercie o najnizszej cenie przyznana zostanie maksymalna ilo$¢ punktéw (100), pozostatym
za$ ofertom przyznana zostanie odpowiednia ilo§¢ punktow obliczona na podstawie
nastepujacego wzoru :

najnizsza cena
ilo$¢ punktow oferty badanej = - x 100
cena w ofercie badanej

przy zatozeniu, ze do wyliczen brana bedzie pod uwage wartos¢ catkowita brutto oferty za wykonanie
catosci ustugi.

2/ ofercie zawierajacej najwigcej pozytywnych referencji za ~ wykonanie podobnej ustugi, jak
ustuga bedaca przedmiotem zamodwienia, w tym za jako$¢ dostarczanych positkow przyznana
zostanie maksymalna ilo$¢ punktow (100), pozostatym za$ ofertom przyznana zostanie odpowiednia
ilo$¢ punktéw obliczona na podstawie nastepujacego wzoru :

liczba referencji oferty badanej
ilo$¢ punktow oferty badanej = --- --- x 100
najwyzsza liczba referencji

Suma punktow uzyskana przez oferte zostanie przemnozona przez wagi obydwu kryteriow.

Wybrana zostanie oferta, ktora uzyska tacznie najwicksza ilos¢ punktow.
W toku oceny ofert Zamawiajacy zastosuje zaokraglenie wszystkich wynikow do dwoch
miejsc po przecinku.

VII. Okreslenie sposobu, terminu i miejsca skladania ofert:

1) oferty nalezy sktada¢ w zamknigtym opakowaniu, uniemozliwiajagcym odczytanie zawartosci bez
uszkodzenia tego opakowania. Opakowanie powinno by¢ oznaczone nazwa (firma) i adresem
Wykonawcy i zaadresowane na Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Nowej Rudzie, 57-402 Nowa
Ruda, ul. Klodzka 27 oraz oznaczone napisem:

»OFERTA NA : ,,Przygotowanie i wydanie obiadow dla dzieci, mlodziezy i os6b dorostych
w Publicznym Gimnazjum im. Noblistow Polskich w Jugowie oraz przygotowanie i dostawa
obiadow dla dzieci i mlodziezy do Zespolu Szkot Nr 2 w Ludwikowicach Klodzkich oraz dla
dorostych w Ludwikowicach Klodzkich w okresie od 01.09.2016 r. do 31.12.2016r.”

oraz z adnotacjg ,,Nie otwiera¢ przed dniem 25.08.2016 r., godz. 9:15”

2) oferty nalezy sklada¢ w terminie do dnia 25 sierpnia 2016 r. do godz. 9:00 w siedzibie
Zamawiajacego : Gminny O$rodek Pomocy Spolecznej w Nowej Rudzie, 57-402 Nowa Ruda,
ul. Ktodzka 27.

Decyduje data wptywu do siedziby Zamawiajacego.

3) Otwarcie ofert nastapi w dniu 25 sierpnia 2016 r. o godz. 9:15 w siedzibie Zamawiajacego.
4) Oferta ma by¢ napisana czytelng i trwatg technika
5) Wykonawcy beda zwigzani ztozong oferta przez okres 30 dni, liczac od daty ostatecznego terminu
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sktadania ofert.

VIII. Dokumenty, jakie majg dostarczy¢ Wykonawcy:

1) Formularz oferty — zalgcznik nr 1

2) Wykaz wykonanych ustug — zatgcznik nr 2

3) Decyzje wiasciwego miejscowo organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zezwalajaca na
prowadzenie dziatalno$ci objetej niniejszym postgpowaniem,

Weryfikacja spelniania warunku odbegdzie si¢ na podstawie przedstawionego dokumentu, na zasadzie
spetnia /nie spetnia warunku.

4) Zaswiadczenie lub postanowienie wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
potwierdzajace, ze $rodki transportu, ktorymi Wykonawca bedzie $wiadczy¢ ustugi w ramach
niniejszego postepowania, spelniaja wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia, (Dz. U. Nr 171, poz. 1225), zezwalajagce tym samym na
transport Zywnosci.

Weryfikacja spetniania warunku odbedzie si¢ na podstawie przedstawionego dokumentu , na zasadzie
spetnia /nie spetnia warunku.

5) Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji 1 informacji dziatalnosci
gospodarcze;.

Weryfikacja spetniania warunku odbedzie si¢ na podstawie przedstawionego odpisu z wlasciwego
rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji — na zasadzie spetnia/nie spetnia warunku.

6) W postepowaniu o udzielenie zamodwienia nalezy ztozy¢ informacj¢ wykonawcy 0
przynaleznosci lub braku przynaleznosci do grupy kapitatowej (wzor informacji- zatacznik nr 3).

Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty wlasne zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty,
niezaleznie od wyniku postepowania. Oferenci zobowiazuja si¢ nie podnosi¢ jakichkolwiek roszczen
z tego tytutu wzgledem Zamawiajacego. Zamawiajacy nie przewiduje sktadania ofert czeSciowych.

IX. Osoby uprawnione do kontaktowania si¢ z Wykonawcami oraz zasady porozumiewania si¢
wykonawcow i zamawiajacego

1. Osobg uprawniong do kontaktéw z wykonawcami jest Pani Marzena Remplakowska - zastgpca
Kierownika GOPS Nowa Ruda,

tel. 501 085 271, fax: 074 872 90 17 email:poczta@gops.nowaruda.pl

2. Korespondencja w sprawie postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego moze by¢
prowadzona w formie pisemnej, za pomoca faxu i poczty elektroniczne;.

3. W przypadku prowadzenia korespondencji za pomocg faxu 1 poczty elektronicznej kazda ze stron
na zadanie drugiej winna niezwlocznie potwierdzi¢ fakt jej otrzymania.

X. Sposob prowadzenia post¢gpowania

1. Niniejsze postgpowania prowadzone jest na zasadach opartych na wewnetrznych uregulowaniach
organizacyjnych Zamawiajacego. Nie maja tu zastosowania przepisy ustawy - Prawo zamowien
publicznych.

2. Do prowadzonego postgpowania nie przystuguja Wykonawcom srodki ochrony prawnej okreslone
w przepisach ustawy Prawo zamowien publicznych.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstgpienia badz wycofania niniejszego zapytania ofertowego
bez podania przyczyn.

XI. POSTANOWIENIA KONCOWE
1. Wz6r umowy stanowi zalacznik nr 4 do niniejszego zapytania ofertowego i jest jej integralna
czescia.


mailto:poczta@gops.nowaruda.pl

2. Ogloszenie o rozstrzygnigciu postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego wywieszone
zostanie na tablicy ogloszen zamawiajacego oraz opublikowane zostanie na jego stronie
internetowe;j.

3. Powyzsze ogloszenie otrzymajg rowniez wykonawcy uczestniczacy w postgpowaniu o udzielenie
zamdwienia.

4. W zawiadomieniu wystanym do wykonawcy, ktérego oferta zostala wybrana okreslony zostanie
termin i miejsce podpisania umowy.

Zatgczniki:

1) formularz oferty
2) wykaz wykonanych ustug
3) informacja o przynaleznosci do grupy kapitatowej



